
 

 = vegan= VDP.SEKT = Großes Gewächs

ZUR SELBSTBEDIENUNG

Laugenstängle mit Emmentaler 	 5,50

Laugenstängle mit Zwiebelmett2	  5,50

Fränkische Bratwurst im röschen Kipf1	 4,00

Schäufele Blootz	 8,00
Sauerrahm, Krautsalat, Radieschen, junger Lauch

Spargel Blootz 	 8,00
Sauerrahm, Kirschtomate, Rucola

WIRD IHNEN SERVIERT

A BISSERL WAS VORWEG

Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle	 6.00

Fränkische Mostsuppe 	 6.90

Selbstgemachter Griebenschmalz	 6.90
mit Bauernbrot

STAY TUNED FOR MORE
Wie? Folge uns!

  @buergerspitalweinstuben
   @buergerspitalweinstuben

STORYTELLER
Wir freuen uns über deine Story

Hofschoppenfest
07. JUNI – 17. JUNI

Montag - Samstag 15  - 23 Uhr
Sonntag 13 - 23 Uhr

PROGRAMM 

07.06.  	 Famos

08.06.  	 Puente Latino

09.06.  	 Bavarian Beat Boys

10.06.	 DJ Nick Green

11.06.  	 Schneesënger

12.06.  	 DJ Diskovenue

13.06.  	 Overdrive

14.06.  	 Peppermint People

15.06.  	 Die Rossinis

16.06.  	 Broken Silence

17.06.  	 DJ Nick Green

Über die enthaltenen 
Allergene klärt 
Sie gerne unser 
Küchenpersonal auf.

1 = Phosphat, 2 = NPSSalz, Ascorbinsäure

= vegetarisch

WEITERE 
VERANSTALTUNGSHIGHLIGHTS 2023 
 
In den Bürgerspital Weinstuben ist das ganze 
Jahr über viel geboten. 
 
Nach unserem Hofschoppenfest dürfen sich 
unsere Gäste schon wieder auf die nächsten 
Events freuen: 

14.08.  	 Miami Club Lounge 
 
ab 17.11.  	Winterzauber 
 
23.12.  	 Winterzauber Schlager Edition 
 
31.12.  	 Silvesterdinner



Zu unserem Weinfest wird der Kartoffelsalat jeden 	
     Tag frisch von unserer Seniorchefin zubereitet.

VDP. GROSSE GEWÄCHSE GG	 0,75 l

2021	 Würzburger Stein-Harfe	 65,00
	 Silvaner trocken GG

2021	 Randersackerer Pfülben	 65,00
	 trocken GG

SEKT UND SECCO	 0,75 l 
	 Joh. Secco, DT.Perlwein	 25,00	
	 Silvaner brut, trocken	 35,00 
2019	 Riesling brut, VDP Sekt	 43,00

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE	 0,5 l

Mineralwasser still/medium	 4,80
Apfelsaftschorle	 4,50

AUSSCHLIESSLICH AN DER WHITE BAR

SPRIZZKOLLEKTION	 0,25 l

Alle unsere Sprizz werden mit 
Joh. Secco aufgegossen

Veneto	 7,50
Aperol, Soda, Orangenzeste

Waldmeisterbowle	 7,50
selbstgemachter Waldmeistersirup,  
Spitalschoppen, Soda

Rosengarten	 7,50
Rosenlikör, Rosensirup, Rhabarbersaft, 
Grapefruit, Minze, Rotling

Büspi	 7,50
Mirabelle, Weintraube, Thymian, Soda

Ginger Splash	 7,50
Lillet Blanc, Soda, in Gin und Ingwer eingelegte Gurke

ALPENSCHNAPS	 0,2 cl

Haselnuss	 3,50
Himbeere	 3,50
Williamsbirne	 3,50
Marille	 3,50

Glaspfand: 5,00 
Flaschenpfand AfG: 0,50

Alle Preise sind in Euro und verstehen sich inklusive gesetzl. Mehrwertsteuer.

FRÄNKISCHE QUALITÄTSWEINE 
VOM BÜRGERSPITAL	 0,25 l

2022  Müller-Thurgau, trocken 	 6,00
2021  Silvaner, trocken	 6,50
2022  Bacchus, feinherb 	 6,50
2021  Riesling, trocken 	 7,00
2022  Rotling, feinherb 	 6,50
2020  Spitalschoppen Rotwein-Cuvée, trocken 	 6,00

 
BÜRGERSPITAL VDP. 
GUTSWEINE QUALITÄTSWEIN	 0,75 l

2022	 Riesling trocken	 23,00
2022	 Steren Weiß- & Grauburgunder trocken	 23,00
2022	 Silvaner trocken	 23,00
2022	 Scheurebe feinherb	 23,00
2022 	 Steren Rosé trocken	 23,00
2020	 Steren Rotwein Cuvée	 25,00

 
FRÄNKISCHE QUALITÄTS- UND 
PRÄDIKATSWEINE IM BOCKSBEUTEL

ORTSWEINE	 0,75 l

2022  Würzburger Silvaner	 28,00
	 trocken, Frankenweinmedaille in Silber

2022  Würzburger Riesling	 28,00
	 trocken, Frankenweinmedaille in Gold

2021  Magnum Bocksbeutel (1,5 l)	 56,00
2021  3 Liter Bocksbeutel (3,0 l)	 112,00

2020  Würzburger Weißburgunder	 29,00
	 trocken, Frankenweinmedaille in Silber

2021  Veitshöchheimer Spätburgunder	 32,00
	 trocken

VDP. ERSTE LAGE	 0,75 l

2021  Würzburger Abtsleite	 33,00
	 Riesling trocken, Frankenweinmedaille in Gold

2020  Würzburger Stein	 38,00
	 Weißer Burgunder trocken, Frankenm. Gold

2021  Würzburger Pfaffenberg	 36,00
	 Silvaner trocken, Frankenweinmedaille in Gold

	 Magnum Bocksbeutel (1,5 l)	 72,00 
	 3 Liter Bocksbeutel (3,0 l)	 144,00

UNSERE BROTZEITKLASSIKER
Gerupfter mit Bauernbrot 	 9,90

Käsewürfel mit Bauernbrot 	 9,00

Brotzeitbrett ab 2 Pers.1	 je  17,00
Leberwurst, Gerupfter, Griebenschmalz, Landjäger, 
Emmentalerwürfel, Knäudele, fränkische 
Minigurke, Radieschen, Butter und Brot

Blaue Zipfel im Sud1	 11,90
mit Zwiebeln und Bauernbrot

Ein paar fränkische Bratwürste1 	 11,90
auf Weinsauerkraut und Bauernbrot

Große Laugenbrezel, handgemacht 	 6,50

Kleine Laugenbrezel, handgemacht 	 4,00

WENŃ S WAS GSCHEIDS SEIN DARF
Frischer Beinschinken1,2	 19,00
mit Apfelmeerrettich und 
selbstgemachtem Kartoffelsalat

Knuspriges Schweineschäufele	 22,90
mit selbstgemachtem Kloß

Ofenfrischer Leberkäs1	 14,00
mit selbstgemachtem Kartoffelsalat 

Selbstgemachte Spinatknödel 	 16,00
an frischen Pfifferlingen in Rahm und Kresse

Rindersaftgoulasch 	 20,00
mit selbstgemachtem Semmelknödel	

Spargelsalat Vinaigrette 	 22,90
mit jungem Lauch, Radieschen, 
fränkischer Kresse und Salatbukett

Tatarbeefsteak gebraten	 16,90
mit selbstgemachtem Kartoffelsalat und Röstzwiebeln

WAS SÜSSES
Bayerisch Creme im Glas 	 7,00
mit marinierten Beeren

Über die enthaltenen Allergene klärt Sie gerne unser Küchenpersonal auf.

WIRD IHNEN SERVIERT


